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Les tarifs annulent et remplacent les précédents

Nos plats cuisinés et nos charcuteries maison sont élaborés avec des
viandes (bœuf, porc…) issues d’élevages Françaises dont nous
connaissons parfaitement la provenance.

Nous fabriquons nos lasagnes et hachis Parmentier exclusivement avec
de la viande de bœuf.

Notre objectif principal est de vous satisfaire en vous proposant des
produits de qualité, réalisés avec des matières premières achetées auprès
de fournisseurs clairement identifiés.

Tous nos plats traiteurs sont décorés et prêts à être dégustés. Bon appétit ! 

Votre boucher traditionnel est fier de mériter votre
confiance

*liste des verrines apéritives salées : Mousse petits pois-jambon, duo de mousse printanière
verrine de chèvre –tomates confites-basilic, verrine concombre-saumon fumé …

*liste des verrines sucrées : mousse de citron, mousse au chocolat, crumble aux pommes,
pana cotta framboise…

Un minimum de 10 verrines de la même sorte sera demandé.

*Forfait livraison : de 0 à 10 kms : 10€  de 10 à 30 kms : 25€ et au-delà 1€ du km
supplémentaire

Caution demandée pour le matériel et les plats : 50€

Pour notre jambon persillé
à la foire gastronomique de Dijon



Le retour de matériel et vaisselle sales sera facturé au tarif de 30,00 € 

Par souci de réapprovisionnement, nous vous demandons de réserver 
au minimum 7 jours à l’avance. 

Merci de votre compréhénsion

Nom Prénom : .................................................................................................

N° de Tel : ............................................................................................................

Adresse : .............................................................................................................


